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PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan maka dapat diambil
kesimpulan bahwa perbedaan konsentrasi emulgator (trietanolamin dan asam
stearat) ternyata tidak berpengaruh secara signifikan pada mutu fisik krim yang
meliputi pH, daya lekat, daya sebar, dan viskositas krim. Dari ketiga formula krim

ekstrak biji salak tersebut juga memiliki mutu fisik yang sudah memenubhi standar.

5.2 Saran

1. Dalam penelitian selanjutnya dapat dilakukan pegujian efektivitas sediaan krim

ekstrak biji salak (Salacca zalacca (Gaertn.) Voss.) sebagai antioksidan.
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