BAB V
PENUTUP
5.1 Kesimpulan
Hasil penelitian yang telah dilakukan menunjukkan bahwa terdapat
pengaruh variasi kosentrasi kombinasi buah semangka merah dan buah nanas
terhadap mutu fisik soothing gel yang meliputi organoletis yang baik, kejernihan,

daya lekat dan daya sebar yang memenuhi standar, namun pH tidak sesuai.

5.2 Saran

1. perlu ditambahkan pengujian stabilitas untuk mengetahui mutu sediaan tetap
terjaga jika interval suhunya berubah-ubah dan pengujian viskositas (untuk
mengetahui kekentalan dari soothing gel)

2. perlu diperhatikan alat dalam pengujian seperti pH meter dalam pengujian pH,
karena sangat berpengaruh dalam hasil penelitian

3. Perlu dikaji/dievaluasi ulang formula dari soothing gel



